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Descrizione e formulazione

(OEARA
OMNA

Prodotto: | Ricotta fresca di pecora "tipo Romana"
- Formati; ca. Kg. 2.0
Descrizione: Siero di latte di pecora con aggiunta di panna e latte pastorizzati
Vita totale: 12 giorni da! giorno di produzione
Localizzazione sullimbailo; | sullimballaggio
Formula legale: da consumarsi entro la data stampata sull'imballo
Espressione; gg/mm/aa
Quantita minime degli | Siero di latte di pecora, panna e latte pastorizzati
ingredienti
(percentuali)
Quantita minime di
coaditivanti tecnologicl e
additivi
Codice Alival 998 PN
Caratteristiche sensoriali
Aspetto visivo; bianco latte
Aroma: | delicata
Gusti: delicato
] ‘Odore; L
Crosta non edibile;
Parametri
Tal quale Sul secco
pH >6.20
Umidita 70+/- 2%
Caratteristiche chimico- | Grasso 18+/- 2%
fisiche Proteine 7.98 %
Carboidrati 246 %
Cloruro di sodio
Kcal 273
Kjoul 1132
Calcio
In uscita A scadenza
stabilimento
=y o Coliformi totali <50
n‘f;ﬂgtéf"m?&i Escherichia coli <10
' Staphylococcus aureus <10
Listeria monocytogenes ass. in 259
Salmonella sp. ass. in 25g
Allergeni
Elenco ingredienti in ordine Presenza Ottenuta dichiarazione dal
decrescente - o Assenza .
Certa Probabile Possibile fornitore
~latte X




Imballay’o

Tipo.e formato' '

Materiale

_ temmosaldata

Plastica e film

Diciture comsigliate per il packaging

'Descrizione prodotto

Quantita

Scadenza

Conservazione

Ingredienti;

Indirizzo

Bollo CE

Informazioni nutrizionali (Valori
medi per 100g di prodlemo}

Altre informazioni obbligatorie

Altre informazioni facoltative

Ricotta fresca di pecora “tipo Romana”

Quantita nominale sgocciolata Kg. 2.0 ca.

Da consumarsi entro la data impressa sulla confezione

Conservare in frigo da 0°C a +4°C

Siero di latte di pecora, panna e latte pastorizzati

Prodotto nello stabilimento di Castel del Piano, loc. Cellane 8 (GR)

09/037

Grassi 18g

Proteine 7.98¢g "
Carboidrati 2.46g

Valore energetico Kcal 202, Kjoul 836

Data ultima revisione 23/01/2006

Nome Compilatore Daniele Barbini




