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NOME PRODOTTO:
SALAME DI MUGNANO

Prodotto tipico della tradizione Avellinese e campana lavorato con carni fresche
macellate di puro suino,macinate a freddo di grana media.

INGREDIENTI:

Carne puro suino, sale, pepe nero in grani (piper nigrum), Conservante (E252),

Budello naturale.

CARATTERISTICHE FISICHE:

COLORE: rosso scuro, al taglio si presenta compatto a grana media, uniforme, la
parte grassa risulta evidente e di colore bianco, caratteristico il pepe nero presente
all’interno.

DIMENSIONI: 70x140 mm. Legato a mano con spago.

PESQO: 300-500 gr.

STAGIONATURA: 35-40 9g.
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IMBALLO PRIMARIO: Buste per alimenti. Piu pezzi confezionati in atmosfera

protettiva.

IMBALLO SECONDARIO: scatole cartone per alimenti peso max. 10 Kg.
Le confezioni possono essere trasportate in pedane max. 20x25 cartoni.

SHELF-LIFE: 180 giorni, conservare in luogo fresco.

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE:

Listeria monocytogenes Assente/25¢g

Salmonella s.p.p. Assente/25¢g
E.COLI <100/g
Stafilococchi aurei <100/g
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VALORI NUTRIZIONALI MEDI per 100gr di prodotto:

ENERGIA 1535 KJ/ 375 Kcal
GRASSI 299

DI CUI ACIDI GRASSI SATURI  10g
COLESTEROLO 90 mg
CARBOIDRATI 0,3 g

DI CUI ZUCCHERI 0g
PROTEINE 26 g
SALE 42 g

INFORMAZIONI AGGIUNTIVE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: Sapore gradevole esaltato dall'aroma del
pepe in grani, la compattezza e la consistenza si evidenziano al taglio, il
caratteristico colore rosso scuro e il dolce del grasso rendono questo insaccato
particolarmente gradito al palato. La caratteristica sapidita e il profumo di fumo
esaltano il gusto con note olfattive pronunciate.

RINTRACCIABILITA': il Salumificio De Lucia in materia di rintracciabilita si riporta
alle normative in vigore reg. CEE 178/2002 e relative norme collegate.

ALLERGENI: i prodotti lavorati non rientrano nell’elenco degli allergeni della Dir.
89/2003CE

OGM: i prodotti lavorati, compresi gli ingredienti non derivano da organismi
geneticamente modificati in conformita alle Direttive CEE 1829/2003.
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