SCHEDA TECNICA PRODOTTO 007609

CREOLA DE COCCO PREMIUM LA. ML.400 Rev 08/03/2021

NOME PRODOTTO

CREOLA DE COCCO PREMIUM LA. ML.400

DESCRIZIONE ARTICOLO

latte/crema di cocco premium cremoso con il 90% di estratto di noce di cocco

INFORMAZIONI
PRODOTTO

ottenuto dalla pressatura della polpa della noce di cocco, dalla consistenza particolarmente cremosa.
Contiene il 90% di estratto di noce di cocco.Si utilizza nei piatti al Curry, Pina Colada, Biscotti, Gelati e molti
altri piatti esotici.

DATI LOGISTICI

SINGOLA UNITA' TIPO CONFEZIONE LATTINA
PESO NETTO / CONTENUTO | 400,00 MILLILITRO ‘L; B |
PESO SGOCCIOLATO | 'EFTM .
CODICE EAN 4013200883300
Creola de Coco
DIMENSIONI (L x Hx P)cm |7,50 x|11,50 |x|7,50 Premium Kokosmilch
UNITA' LOGISTICA TIPO IMBALLO TRAY 7
CODICE EAN 4013200958107
UNITA' PER IMBALLO 12
DIMENSIONI (LxHx P)ycm | 24,50 | x| 11,50 | x| 31,00
PESO IMBALLO 5,00 Kg
PALETTA IMBALLI PER BASE 12 PEZZI PER PALETTA 1008
STRATI PER PALETTA 7 IMBALLI PER PALETTA 84
DIMENSIONI (L x Hx Pycm | 80,00 [ x| 80,50 |x | 120,00 | PESO LORDO (no pallet)  |444,00 kg

SHELF LIFE MINIMA

18 mesi con chiusura originale

INGREDIENTI estratto di noce di cocco (90%), acqua, stabilizzante: gomma di guar
ALLERGENI nessuno
O.G.M. Il prodotto non contiene Organismi Geneticamente Modificati e/o prodotti derivati, in accordo con il Reg. CE

1829 e 1830 del 2003.

CONSIGLI PER LA

Agitare bene prima dell'uso.

CONSERVAZIONE In caso di consistenza densa, che non rappresenta un difetto di qualita, riscaldare brevemente il barattolo a
bagnomaria
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
ASPETTO bianco, cremoso
ODORE tipico del cocco
SAPORE tipico del cocco
CONSISTENZA VisC0s0, cremoso
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TABELLA NUTRIZIONALE PER 100g DI PRODOTTO

Informazioni nutrizionali

per 100 g

% RDA per 100 g

energia 866 kJ (210 Kcal)
grassi 20 g
di cui saturi 179
carboidrati 529
di cui saturi 23¢9
proteine 229
sale 0,039
STANDARDS CHIMICO-FISICI

DESCRIZIONE UNITA' DI MISURA VALORI TOLLERANZA RIFERIMENTO
valore ph >5,8
acidi grassi liberi >0,5 %
Brix 7,0-9,0 %

STANDARDS MICROBIOLOGICI
DESCRIZIONE UNITA' DI MISURA VALORI RIFERIMENTO

il prodotto e commercialmente
sterile
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