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Codice Articolo Codice Ean

Descrizione

0418

INVOLTINI DI PROSCIUTTO KG 1,3 VASSOIO BANCO TAGLIO

01834
IT

CE8017981004189

INGREDIENTI

STANDARD QUALITATIVI

Confezione primaria
VASCONE 1/2 GASTRO PP TER H 40

X

Monda

Cottura

Cernita

Abbattimento

Taglio

Miscelazione

Lavaggio X
Confezionamento X

Microbiologico

listeria m.

Salmonella spp.

CBT

Stafilococco aureo

Coliformi totali

Escherichia coli

< 100 UFC/g

assente in 25 g

< 1000000 UFC/g

< 500 UFC/g

< 1000/g

< 500/g

Marinatura X

CARTONE 40X30X7 CM

Imballo Etichetta
ETICHETTA IN CARTA 130 X 50 MM

Processo Produttivo

Etichettatura X

Scadenza   25   GIORNI Temperatura Conservazione  da   2 °C  a  4 °C

Peso Netto 1300 g Tara 50 g

Quantità Per Confezione 1 Colli per Piano Colli per Pallet 1608

017981 0041898

Valore energetico

970 kJValori Energetici KJ

39,5 g

5,5 g

1,5 g

18,5 g

9,5 g

0,5 g

2,5 g

350 kcalValori energetici per 100g

Sale

Fibre Alimentari

di cui saturi

Grassi

di cui zuccheri

Carboidrati

Proteine

Caratteristiche del prodotto
Classici involtini di prosciutto cotto, farciti con insalata russa, e decorati con maionese e gelatina.Confezionati singolarmente in monoporzioni trasparenti in 
vasca ATM da banco taglio.

      PREPARAZIONE GASTRONOMICA  INGREDIENTI: Insalata 
russa (patate, carote, cetriolini, peperoni, piselli)maionese (Olio di 
girasole, UOVA pastorizzate, aceto di vino, succo di limone 
(Contiene SOLFITI, SENAPE, zucchero, sale, amido modificato di 
mais), Prosciutto cotto 30% (Carne suina, acqua, sale, destrosio, 
aromi, stabilizzanti: E450, antiossidante: E300, conservante: E 
250), gelatina (Acqua, aceto, gelatina animale, sale), 
Conservante:E 200.Potrebbe contenere tracce di glutine, uova, 
latte, pesci, molluschi crostacei, senape, sesamo e sedano

Shelf life minima garantita   22   GIORNI

Questo documento contiene informazioni riservate della GASTRONOMIA PRIMAVERA
Qualsiasi uso da parte di terzi senza autorizzazione della Società sarà perseguito a norma di legge.


