
Caratteristiche del prodotto

Ingredienti

Caratteristiche microbiologiche (secondo reg. 2073/2005)

Valori nutrizionali medi per 100g di prodotto

Modalità di conservazione

Imballo e caratteristiche logistiche

Valore energetico

Salmonella spp. assente in 25 g; n=5; c=0

CROSTA EDIBILE

PICA01 - REV1 DEL 23/04/2015

Temperatura consigliata

Strati per pallet: 3; colli per strato: 15

+4°C ÷ 6°C

cartone da 6 pezzi

Dimensioni cartone:  L 22cmXP 23,5cmXh10,5cm

leggermente acidulo, caratterisitco sapore di latte caprino

forma cilindrica, quasi conico

Latte pastorizzato di capra

Cloruro di calcio 0,025%

di cui zuccheri 0,5 g

Proteine

Stafilococchi coag + m=100; M=1000; n=5; c=2

CODICE EAN: 2000853PPPPPC

Carboidrati 0,5 g

Incartate singolarmente con carta per alimenti

Dimensione prodotto: diametro 6,5 cm; altezza 6,5 cm

Fermenti lattici 0,1%

ALLERGENI: LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE

Sale 0,1%

Shelf life 45 giorni dal confezionamento

305,7 kcal - 1279,9 kJ

Grassi 25,86 g

di cui acidi grassi saturi 18,61 g

codice articolo PICA01

sapore

E.coli m=100; M=1000; n=5; c=2

Listeria monocytogenes assente in 25 g; n=5; c=0

peso 280 g circa

Caglio 0,03%

17,85 g

Sale 1,47 g

SCHEDA TECNICA PRODOTTO:

FORMAGGIO PIROTTINO DI CAPRA

definizione prodotto formaggio di capra a pasta morbida

colore bianco


