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PRODOTTO
Denominazione merceologica
Ingredienti

allergeni

allergeni da contaminazione crociata
ogm
tempo di cottura
shelf life
condizioni di conservazione consiglite

KJ/Kcal
Grassi 
di cui acidi grassi saturi

Carboidrati
di cui zuccheri
Fibre
Proteine

Sodio

Sale

Carica batterica totale 

Stafilococco aureus 
Muffe 

Coliformi totali
Salmonella

Umidità
AW
Ceneri
Proteine (N x 5,7)

quantità nominale
tipologia

dimensioni

tipologia
dimensioni

peso lordo

codice ean
nr pz per cartone
nr cartoni per strato

nr strati per pallet

dimensioni pallet

Firma RSQ          Stefania Negro

PASTIFICIO ALFIERI SRL    Via Riez, 9 - 12050 - MAGLIANO ALFIERI  - CN

Iscr. Reg. Imp. - P. iva - C.F. 03191040041

CARATTERISTICHE LOGISTICHE
8031175 02005 2
12
8

7

80 x 120 x 230 cm                                   volume: 2,21 mc

3,6 kg

min 24 %
0,92 - 0,97
//
min. 10,5%

CARATTERISTICHE DELLA CONFEZIONE
250g
film OPAPP polyamide bioriented polypropylene idoneo al contatto alim.

135 x 70 x 280 mm

CARATTERISTICHE DELL'IMBALLO
cartone  TBST / 365 / C
380 x 280 x 235 mm

PARAMETRI CHIMICO-FISICI

11 g

0,03 g

0,08 g

PARAMETRI MICROBIOLIGICI
100.000 g/UFC

500 g/UFC
500 g/UFC

100 g/UFC
assente in 25g

1,9 g

3 minuti
75 gg
in frigorifero da 0 C° a + 4C°

VALORI NUTRIZIONALI medi espressi in 100g
1270 / 300
3,0 g
0,7 g

56 g
2,1 g

free

TAJARIN ALL'UOVO FRESCHI 250g
Pasta fresca all'uovo
semola di grano duro, uova 20%

glutine, uova

frutta con guscio, molluschi, pesce, solfiti,soia.


