
Nota informativa - carne fresca al taglio

Documento operativo da associare alla scheda prodotto online / PDV

NOTA INFORMATIVA PER VENDITA ONLINE
CARNE FRESCA AL TAGLIO - PRODOTTO A PESO VARIABILE

Ambito di utilizzo

La presente nota è destinata alla scheda prodotto online e/o alla documentazione informativa disponibile
presso il Punto Vendita per prodotti di macelleria freschi venduti al taglio e preparati a peso variabile.

1. Immagine del prodotto

L'immagine del prodotto ha finalità esclusivamente illustrative e può non rappresentare esattamente il
taglio, la pezzatura, il confezionamento o l'aspetto del prodotto effettivamente preparato dal Punto
Vendita.

2. Preparazione, peso e importo finale

Il prodotto viene tagliato, pesato e confezionato dal personale del Punto Vendita al momento della
preparazione dell'ordine. Il peso finale e l'importo addebitato possono variare in funzione del peso
effettivamente preparato.

3. Informazioni obbligatorie e tracciabilità

Le informazioni obbligatorie relative a denominazione del prodotto, origine, lotto/codice di tracciabilità,
stabilimento di macellazione/sezionamento ove previsto, eventuali allergeni, modalità di conservazione e
altre indicazioni obbligatorie applicabili sono disponibili presso il banco macelleria del Punto Vendita e
possono essere richieste prima della conferma dell'ordine, tramite le note dell'ordine o contattando
direttamente il Punto Vendita.

4. Informazioni al ritiro o alla consegna

Al momento del ritiro o della consegna, le informazioni riferite al prodotto effettivamente preparato
saranno disponibili tramite etichetta, cartellino, documento accompagnatorio, registro di banco o
personale incaricato del Punto Vendita.

5. Conservazione e consumo

Conservare in frigorifero a temperatura idonea. Consumare previa adeguata cottura, salvo diversa
indicazione riportata sul prodotto o comunicata dal personale del Punto Vendita.

Avvertenza operativa: la presente nota non sostituisce le informazioni specifiche di banco, cartellino, registro, etichetta o
sistema gestionale riferite al prodotto effettivamente preparato dal Punto Vendita.


